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Noél St. Sylvestre e
jeudl 24 et vendredi 25 jeudi 31 decembre B _"\‘{: ,
Le foie gras de canard mi-cuit prépare par hos ‘ e \‘
\ soins (sous vide) 32,50€ les 2509 | 65€ les 5009 L

Le Saumon Gravlax, sauce yaourt/Aneth
12€ les 1009

Les Noix de St Jacques snackees, 5 :/F\- ]
E L § risotto céleri/courge, jus aux = -
;,trompettes delamort 22€ »
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far'C|, Iégumes de saison,
~ jus truffe 19,50€
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Le filet de boeuf Wellington, -
jus truffeé et fois gras,
Iégumes de saison 23€
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Brillat Sévarin truffé 8€

La Paviova aux fruits

Le Mont \Blanc 7€ exotiques 8€

Site mternet https://www.lamanudurouret.fr/
‘ Instagram: @Iamanufacturedurouret '
. 350 Avenue de Nice 06650 - Le Rouret - 06.08.40.39. 63 Ny
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